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DIE FAHRENDE 
ENGELKÜCHE 
jeden Mittwoch in Albbruck 

jeden Mittwoch in Albbruck von 11:30 Uhr bis 
13:30 Uhr und am Donnerstag von 12 bis 14 Uhr 
beim Holzbau Amann in Bannholz.

FESTLICH ZU HAUSE FEIERN
Die fahrende Engelküche für Ihre Party 
zu Hause oder in der Firma… 
All Inklusive oder als Gutschein!

SPEEDY TRAILER
Pulled Pork Burger, Feine Bratwurst mit Currysauce 

im Hausmacherweckle, Engelburger - 100% pure Beef 
Beilagen: Semmelknödel, Butterspätzle, Marktgemüse 

Dauer: 2 Stunden - € 19,90 p. P.
€ 23,90 p. P inclusive Salat-Buffet

FARMERS TRAILER
Engelhof-Tapas – Hauptgerichte – Dessert 

Dauer 3 Stunden ab € 28,00

GENUSS TRAILER
Feine Cremesuppe, Großes Salatbuffet, Forellenroula-
de in Dillsauce, Roastbeef am Stück rosa gebraten mit 
Calvados-Jus, Barbarie-Entenbrust in Orangensauce
Feine Beilagen: Dessertvariationen im Glas, interna-

tionaler Käse mit Feigensenf und Landbrot
Dauer: 4 Stunden - € 45,00 p. P.

ALL INKLUSIVE 
TRAILER

incl. Softdrinks, Bier, Weißwein, Rotwein
Dauer: 3 Stunden ab € 49,90

   Food 
Trailer

Landgasthaus Engel - Familie Stiegeler
Frohnschwand 15 · 79862 Höchenschwand

Telefon: 0 77 55 / 3 06
E-Mail: landgasthaus-engel@t-online.de

www.landgasthaus-engel.de

Montag, Donnerstag und Freitag ab 17 Uhr - 21 Uhr
Samstag und Sonntag ab 12 Uhr bis 21 Uhr

(durchgehend warme Küche)
Dienstag und Mittwoch ist Ruhetag

Hofprodukte aus der ENGELHOFKÜCHE
Alle Produkte aus unserer Landwirtschaft werden in 
der Engelhofküche hergestellt. Viele Gäste kaufen 
hausgeräucherten Speck, Engelhofschinken vom 

Strohschwein, verschiedene Sorten von Hausmacherwurst im 
Glas, zartes Weiderindfleisch vakuumiert und die Salatsauce.

Ausgezeichnet 
mit 2 Löwen

Der Bauernwirt vom Engelhof serviert in seiner Hof-
Wirtschaft noch feine Speisen von eigenen Rindern und 
Strohschweinen. In der Gaststube verwöhnen wir Sie mit 
eigenen und regionalen schwarzwälder Spezialitäten von 

unserem Bauernhof. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

E N G E L H O F
Artgerechte und naturnahe Muttertierhaltung

Spezialitäten vom Strohschwein & Vorderwälder Limosinrind

LECKERE 
STROHSKULPTUREN 

KULINASCHER KALENDER 
September 2025 bis Februar 2026

Hofwirt         seit 1899

Februar 2026
APERO-HIT: Amore Mio 
mit Ramazzotti Rosato € 7,50

ALLES LEBER 
ODER WAS?
•	 Geschnetzelte Leber vom Engelhofrind,  

Rotweinsauce mit Kartoffelrösti € 18,90
•	 VEGI-HIT: Spinat-Feta-Knödel mit  

Bergkäsesauce und Salatgarnitur € 14,90
•	 Die Süße Verführung: Hausgemachte  

Schwarzwälder Kirschtorte im Glas € 4,90

…und unsere Speisekarte mit im Angebot.

Samstag, 14.2.2026 Valentinstag

VALENTINS-
MENÜ
Zarte Verführung
Feldsalat mit rotem Granatapfel 
und geröstetem Speck
* * * 
Paradiesischer Gaumenschmaus
Kalbsrückensteak mit Rahm-Champignons, 
Wirsinggemüse und Herzoginkartoffeln
* * * 
Im 7. Himmel
Süßer Himbeertraum
€ 34,80 

Wir servieren das Valentins-Menü 
von Freitag 13.2. bis Sonntag, 22.2.2206
Gutschein 2 für 1 einlösbar vom 1.-28.2.2026
außer Freitag, Samstag und Sonntag.
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SPECK SEMINAR

September 2025
Sonntag, 7.9.2025 bis 
Sonntag, 28.9.2025

LECKERE 
STROH-
SKULPTUREN
Strohkulinarik zum 
12. Höchenschwander Wettbewerb

Hier ein kleiner Auszug aus unserem Angebot:
•	 „24/26“ Feine Bratwurst vom Strohschwein mit Brezel € 9,50
•	 Gebratene Schwarzwaldforelle mit Heubuttersauce und 

Basmatireis € 23,90
•	 Rindergulasch vom Weiderind mit Heukartoffeln € 21,90
•	 VEGI: Pfannkuchen mit Kürbis-Kokos-Füllung und 

Bergkäse überbacken € 14,90

…und unsere Speisekarte mit im Angebot.

Verschenken Sie Genuss:
Ein Gutschein vom 
Landgasthaus Engel
Die besondere Geschenkidee
…zu Weihnachten …zum Geburtstag …zum Valentinstag

…und denken Sie daran, 
Alle Weihnachts-
feiern im Januar 
2026 erhalten 10 
% Rabatt auf Ihre 
Gesamtrechnung. 
Gültig auch im Foody bei Ihnen zuhause!
Bei Buchung bis 31.12.2025!

VORSCHAU
Wir sind im Oktober mit unserem Food-Trailer
auf der Genussmesse in Tiengen!

Oktober 2025

vom 3. Bis 5. Oktober in der Stadthalle Tiengen
Öffnungszeiten: Fr. 3. + Sa. 4. Oktober ab 14.00 Uhr
So. 5. Oktober ab 10.00 Uhr

Genuss aus unserem Food-Trailer
Gerichte vom Grill und aus der Pfanne vom schotti-
schen Hochlandrind. Bestellformulare für unser Fleisch 
halten wir im Food-Trailer für Sie bereit.

Samstag 11. Oktober 
bis Sonntag 02. November  

JETZT WIRD’S 
WILD
Heimische Wildgerichte 
aus der Engelküche

Hier ein kleiner Auszug aus unserem Angebot:
•	 Steinpilzcremesuppe mit Sahnehaube € 8,50
•	 Ravioli vom Reh mit mariniertem Feldsalat € 11,90
•	 Wildragout mit Preiselbeer-Birne und  Spätzle € 24,50
•	 Rehrücken mit Steinpilzen, Preiselbeer-Birne  

und Brezelknödel € 34,90
•	 VEGI: Serviettenknödel mit Steinpilzen € 16,90
•	 Zwetgschen-Sorbet mit Vanille Prune € 7,80
…und unsere Speisekarte mit im Angebot.

Sa. 25.10. + So. 26.10.2025

FEINE 
SAUEREI - 
SCHLACHT-
PLATTEN
aus Engelwirt´s Wurstküche

Herzhafte Köstlichkeiten mit 
Sauerkraut und Kartoffelpüree € 19,90

ALLE GÄSTE ERHALTEN IM NOVEMBER 2025
EINEN GUTSCHEIN für zwei gleiche Hauptgerichte zum 
Preis von einem – einlösbar im Januar 2026!

November 2025
Allerheiligen 1.11.2025 ab 12:00 Uhr 
warme Küche.

Samstag, 8.11. bis Freitag, 21.11.2025

ENTE GUT, GANS 
NOCH BESSER
Alle Jahre wieder leckere Gänse- und Entengerichte

Hier ein kleiner Auszug aus unserem Angebot:
•	 Scharfe Entensuppe mit Kokosmilch € 7,50
•	 Badischer Feldsalat an Sherry-Dressing mit geräuchert 

Entenbrust € 17,90
•	 Halbe Ente frisch vom Rohr, Apfelrotkraut und Kartof-

felkroketten € 22,90
•	 Barbarie-Entenbrust auf Orangensauce an Rahmwir-

sing und Kartoffel-Gratin € 24,90
•	 Gebratene Gänsekeule vom Rohr mit Apfelrotkraut und 

Semmelknödel € 24.90
•	 VEGI: Steckrübengratin mit Apfel und Gorgonzola € 

14,90
•	 Highlight im November 2025
•	 Crepes Suzette mit Vanilleeis € 7,50 

Samstag, 22.11.2025

WINE-DINE-COMEDY 
MIT JULIAN WOLBER
5 Gänge – 5 Weine

Rinderkraftbrühe mit Butterklösle
* * * * *
Gelbe-Beete-Carpaccio
mit Salatbouquete und Birnenkompott 
* * * * *
Pochiertes Saiblingsfilet auf Gemüse-
spaghetti und Frischkäse-Rieslingsoße
*****
Rinderfiletmedallion  mit Steinpilzen
Blumenkohl-Kartoffel-Stampf
* * * * *
Zweierlei Mousse au chocolat
auf Himbeerspiegel

€ 79,00
Alle Weine vom Weingut Freiherr von Neveu aus Durbach
Beginn: 18:00 Uhr – Reservierung erbeten!

Urlaub von einschl. So, 23.11. bis Mi, 17.12.2025

Dezember 2025
Wir machen Urlaub bis Mittwoch, 17.12.2025
Ab Donnerstag, 18.12.2025 sind wir wieder da!

Heiligabend geschlossen.

25.12.2025 + 26.12.2025 

1. + 2. 
WEIH-
NACHTS-
FEIERTAG 
von 12 bis 14 Uhr 
und 17 bis 21 Uhr geöffnet

31.12.2025

SILVESTER 
5-Gang-Galamenü 
bei Kerzenschein

€ 64,90 – Beginn 18:00 Uhr
Reservierung erbeten.

„ZWIEBEL-
APFEL-
RAUCH“ 
Das Speckseminar mit dem
Geschmackserlebnis vom Engelhof

Erleben Sie exquisites Engelhof-Geräuchertes mit einem 
20minütigem Speckseminar. Auch die Gaumenfreude kommt 
nicht zu kurz. Es erwartet Sie ein schmackhaftes Vesperbrett. 

€ 12,90 p. P. 
Buchbar ab 10 Personen

SCHLACHT-
FRISCH
vom „Engelhof“ auf Vorbestellung

5 oder 10 kg Fleischpaket vom jungen Weiderind
mit Gulasch, Braten, Rouladen, Kochfleisch
einzeln vakuumiert pro kg € 17,50 

Januar 2026
Neujahr, 1.1.2026 geöffnet ab 17:00 Uhr

SKIWASSER mit Himbeeren & Zitrone € 3,50

Sa., 11.1.2026 bis So., 1.2.2026

BADISCHER 
KOCHHAFE 
Engel`s Spezialität für 2 Personen

Alle Zutaten auf Badisch:
•	 Gschmorte Ripple, Güggelebei, Fleischchüechle, 

Schmorgmües, Herdöpfel, Bratesoß. € 22,90 p.P.
•	 …dazu ein Waldhaus – ohne Filter – Dunkel 0,3l 

€ 3,30
•	 VEGI: Burger mit Hüttenomelette und Bergkäse 

im Brioche-Brötchen € 12,90
•	 Luftiger Kaiserschmarrn mit Vanilleeis € 12,90 

(ausreichend für 2 Personen)

…und vieles mehr auf unsere Speisekarte!

Sa. 25.1. + So. 26.1.2026

FEINE 
SAUEREI - 
SCHLACHT-
PLATTEN
aus Engelwirt´s Wurstküche
Herzhafte Köstlichkeiten mit 
Sauerkraut und Kartoffelpüree 
€ 19,90

…und denken Sie daran, 
Alle Weihnachts-
feiern im Januar 
2026 erhalten 10 
% Rabatt auf Ihre 
Gesamtrechnung. 
Gültig auch im Foody bei Ihnen zuhause!
Bei Buchung bis 31.12.2025!


